
Mediterranean suggestions – Suggestions Méditerranée 
Starter – Entrée 

Chef’s Salad Salade du chef 

Vegetarian soup 
Soupe végétarienne aux légumes de saison 
Caprese mozzarella and tomato salad 
Salade caprese mozzarella et tomate 
Caesar Salad 
Salade césar 

120.00 dhs 

95.00 dhs 

95.00 dhs 

120.00 dhs 

Main course – Plats 

John dory fish filet with fennel marinad of herb and spices 
Filet de Saint Pierre au fenouil marinade d’herbes et d’épices 

230.00 dhs 

Pavé de saumon au champignon et légume sauté 
Salamon Steak with mushroom and sauteed vegetables 

230.00 dhs

Minced meatball and cheese with tomato sauce 
Boulette de viande hachée et fromage a la sauce tomate 
Marinated Chicken skewer with garniture 
Brochette de Poulet marine avec garniture 
Noodles with pesto sauce 
Tagliatelle au sauce pesto 
Homemade Ravioli (spinach and ricotta,Herbs and its Genes pesto, 
cheeses, Chicken,Beets with gorgonzola and ricotta) 
Ravioli maison (épinards et ricotta,fromages,Herbes et son pesto de Genes,Poulet, 
De betterave au gorgonzola et ricotta) 
Gnochi au sauce Pesto 
Filet of beef with mashed potatoes and sautéed vegetables 
Filet de bœuf aux pommes purée et légumes sautés 

190.00 dhs

190.00 dhs

165.00 dhs

140 .00 dhs

130.00 dh 
240.00 dhs 

Dessert 

Chocolate fondant homemade ice cream 
Fondant au chocolat avec boule de glace maison 
Pannacotta 
Pannacotta 
Tarte maison 

75.00 dhs 

65.00 dhs 

65.00 dhs 



Moroccan suggestions-Suggestion Marocaine 
Starter – Entrée 

95.00 dhs 

95.00 dhs 

85.00 dhs 

70.00 dhs 

65.00 dhs 

65.00 dhs 

190.00 dhs

180.00 dhs 

160.00 dhs 

195.00 dhs 

140.00 dhs 

250.00 dhs 

 

Moroccan Briouates cocktail 
Cocktail de briouates marocaine 

The 5 Moroccan salads with oriental flavors 
Les 5 salades marocaines aux saveurs d’orient 

The famous harira traditional soupe and Sahara dates 
La fameuse Harira soupe traditionnelle aux dattes de Sahara 

Main course- Plats 
Cous cous with seasonal vegatables and minced meat 
Couscous aux légumes de saison et viande hachée 

Tagine chicken with atlas spices homemade olive 
Tagine poulet aux epices d’atlas et d’olive maison 
Traditional berber tagine with mountain flavors 
Tagine berbère traditionnelle aux saveurs des montagnes 
Lamb tagine with prunes and almonds 
Tagine d’agneau aux pruneaux et amande 

Chicken Pastilla 
Pastilla poulet aux amandes 

Lamb shank in the Moroccan way 
Souris d’agneau à la façon marocaine 

Dessert 
Fruits Salad season 
Salade de fruits saison 

Pancakes with chocolates 
Crêpes au chocolats 

Homemade ice cream 
Glace maison au choix 


